


“o início perfeito

Para uma experiência única de sabores.”

Entradas | starters

Couvert: Tostas, manteiga composta e paté
Couvert: Toasts, compound butter and pâté

5.00 €

Bolo do caco com manteiga de ervas
Bolo do caco with herb butter

7.50 €

Gyozas de frango com molho de soja e mirim
Chicken gyozas with soy sauce and mirim

9.00 €

Gyozas de camarão com molho de soja e mirim
Shrimp gyozas with soy sauce and mirim

10.00 €

Seleção de salgadinhos com maionese de alho e ervas
Selection of snacks with garlic and herb mayonnaise

10.00 €

Salada de polvo com bolo do caco
Octopus salad with bolo do caco

11.00 €

Camarão panado em panko com molho ponzu
Panko breaded shrimp with ponzu sauce

12.50 €

Duo de fumados do campo, o nosso salmão e espadarte
Duo of smoked from the countryside, our salmon and swordfish

13.50 €

Trouxas de morcela e puré de maçã
Black pudding and apple puree parcels

10.00 €



“a leveza dos ingredientes,

Numa combinação de sabores incomparável.”

refeições leves | snacks

Omelete simples
Simple omelet

12.00 €

Omelete de queijo ou fiambre 
Cheese or ham omelet

13.00 €

Omelete mista
Cheese and ham omelet

13.50 €

Omelete de camarão
Shrimp omelet

15.00 €

Wrap tostado com frango, cheddar, bacon 

e rúcula, maionese 
Toasted Wrap with Chicken, Cheddar, Bacon, Arugula 

and Garlic Mayonnaise

15.00 €

Hambúrguer Vegetariano legumes assados

e pesto amendoim
Veggie burger with roasted vegetables and peanut pesto

16.00 €

Wrap tostado c/ presunto, mozzarella 

e rúcula, maionese alho 
Toasted wrap with ham, mozzarella, arugula, garlic 

and herb mayonnaise

16.00 €



“a leveza dos ingredientes,

Numa combinação de sabores incomparável.”

refeições leves | snacks

Prego de novilho em bolo do caco 

com manteiga ervas e rúcula
Beef steak in bolo do caco with herb butter and arugula

17.00 €

Wrap de salmão fumado, queijo 

creme, rúcula, maionese alho
Smoked Salmon Wrap, Cream Cheese, Arugula, 

Garlic and Herb Mayonnaise

17.00 €

Hambúrguer novilho 200g com bacon 

e cheddar e molho alho 
Beef burger 200g with bacon and cheddar

and garlic and herb sauce

17.50 €

Hambúrguer novilho 200g cebola, 

bacon, cheddar barbecue
200g beef burger with onion rings, bacon, 

cheddar and barbecue sauce

17.50 €

Prego espadarte bolo caco manteiga, 

chutney cebola wakame
Swordfish steak in bolo do caco with herb butter, 

red onion chutney and wakame seaweed

18.00 €



sopas e cremes | soups

Creme de Legumes
Vegetable Cream Soup

5.00 €

Creme de cogumelos com óleo de trufa
Mushroom Cream Soup with truffle oil

7.50 €

“do mar à mesa,

Frescura que desperta os sentidos.”

peixe | Fish

Peixe do mercado com batata confitada 

e legumes assados
Market fish with confit potatoes and roasted vegetables

20.00 €

Espadarte corado com açorda de camarão 
Swordfish with shrimp “açorda”

21.00 €

Polvo, batata assada e grelos salteados 

em azeite de alho
Octopus, roasted potatoes and turnip greens sautéed in garlic oil

22.50 €

Sargo, algas, arroz cremoso de amêijoas, 

coentros e limão
Sea bream, seaweed, creamy clam rice, coriander and lime

22.50 €



“criatividade e sabor,

Em pratos que exaltam os ingredientes naturais.”

carnes | Meats

Frango grelhado com brás de cogumelos 

e alho francês
Grilled chicken with mushroom brás and leeks

17.50 €

Novilho estufado com raviolis de espargos 

e parmesão
Stewed veal with asparagus and parmesan ravioli

18.00 €

Barriga porco asiática  arroz basmati, 

cogumelos pak choy
Asian pork belly with basmati rice, salted mushrooms and pak choy

18.50 €

Bochechas porco estufada arroz 

cremoso enchidos gel laranja
Stewed pork cheeks with creamy sausage rice and orange gel

19.00 €

Bife acém, chips batata doce, 

ovo estrelado, molho do Campo
Chuck steak, sweet potato chips, fried egg, with country sauce

20.50 €



“texturas e sabores autênticos

Perfeitos para todos os momentos.”

massa e vegetariano | Pasta & Veggy

Yakisoba de legumes
Vegetable yakisoba

15.00 €

Yakisoba de frango 
Yakisoba de Frango

16.00 €

Tortelis recheados espinafres ricotta, 

molho tomate grana
Tortelis stuffed with spinach and ricotta, homemade 

tomato sauce and breaded grana

16.00 €

Yakisoba de novilho
Beef yakisoba

17.00 €

Yakisoba de camarão
Shrimp yakisoba

20.00 €



“um final doce para completar

Uma experiência inesquecível.”

sobremesas | Deserts

Panna cotta de jasmim e lavanda 
Jasmeem and lavender Pannacotta

6.00 €

Folhado Dom Rodrigo
Dom Rodrigo Puff Pastry

7.00 €

Leite creme com fava tonka
Crème brûlée with tonka bean

7.00 €

Fofo de chocolate, com gelado 

de baunilha
Chocolate fluffy, with vanilla ice cream

7.00 €

Fruta da época laminada
Sliced seasonal fruit

6.00 €

Fruta tropical laminada
Sliced tropical fruit

7.00 €


